
EXPERIÊNCIA SENSORIAL POR VINHOS NACIONAIS

BarRestauranteCafé

AMUSE BOUCHE
Gnochi com trufa

Quinta Sant’Ana Rosé 2016

BEBIDAS DE BOAS VINDAS

Espumante Touriga Nacional 2015 Quinta de Sant’Ana

SOBREMESA

Panacotta de laranja com vagem de baunilha
or

Crumble de maçã com gelado de baunilha
or

Queijo azul e tostas

Quinta Sant’Ana Late Harvest Riesling 2015

SEGUNDO PRATO

O tradicional lombo de porco preto Ibérico com esmagado de batata doce
or

Santiago Fillet Mignon servido com mandioca
or

Fettuccine de manteiga de trufas com cogumelos selvagens e lascas de parmesão

Quinta Sant’Ana Reserva 2014

PRIMEIRO PRATO

Polvo grelhado servido com esmagado de batata doce e espinafres
or

Spaghetti di Nero com camarão, ameijôas, mexilhões em molho de tomato
or

Melodia de Cogumelos. Uma mistura de cogumelos

Quinta Sant’Ana Riesling 2017

ENTRADA

Folhado de queijo de cabra perfumado com mel de rosmaninho e nozes
 or

Vieiras envoltas em presunto crocante sobre mix de vegetais
or

Camarão Tigre com chili e molho de manteiga e lima sobre risotto*

Quinta Sant’Ana Sauvignon Blanc 2016

60€  
por pessoa

Necessário efectuar reserva

*valor adicional 6 €


